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	1. ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΑ


	1.1 ΥΓΕΙΑ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟΥ – ΚΑΝΟΝΕΣ ΒΑΣΙΚΗΣ ΥΓΙΕΙΝΗΣ

	Διαθέτει το σύνολο του προσωπικού βιβλιάρια υγείας χειριστή τροφίμων;
	
	
	
	

	Υπάρχουν τεκμηριωμένοι κανόνες βασικής υγιεινής προσωπικού;
	
	
	
	

	Εφαρμόζονται οι κανόνες βασικής υγιεινής από το προσωπικό;
	
	
	
	


	Ο εξοπλισμός και εγκαταστάσεις, συμβάλλουν στην επίτευξη συμμόρφωσης των κανόνων υγιεινής του προσωπικού, π.χ. ποδοκίνητες βρύσες, νιπτήρες με σαπούνι – απολυμαντικό και χαρτί μιας χρήσης, σύστημα απολύμανσης για ποδιές – παπούτσια, ερμάρια και προστατευτικός ιματισμός για το σύνολο του προσωπικού κτλ. 
	
	
	
	

	Ελέγχεται η εφαρμογή της τήρησης των κανόνων βασικής υγιεινής του προσωπικού;
	
	
	
	

	Τεκμηριώνονται διορθωτικές ενέργειες σε περιπτώσεις που έχει προκύψει ανάγκη;
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	1.2 ΕΚΠΑΙΔΕΥΣΗ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟΥ

	Αναγνωρίζονται οι ανάγκες εκπαίδευσης του προσωπικού;
	
	
	
	

	Υπάρχει πρόγραμμα εκπαίδευσης προσωπικού;
	
	
	
	

	Έχει εκπαιδευτεί το σύνολο του προσωπικού πάνω στους κανόνες βασικής υγιεινής, ορθής βιομηχανικής πρακτικής και σύμφωνα με τα καθήκοντα και αρμοδιότητές του;
	
	
	
	

	Υπάρχει τεκμηρίωση της εκπαίδευσης, π.χ. παρουσιολόγιο εκπαίδευσης, καρτέλες εκπαίδευσης;
	
	
	
	

	Σε περιπτώσεις νέου προσωπικού ή παρατήρησης αποκλίσεων εκ μέρους του προσωπικού από τους τεκμηριωμένους κανόνες της επιχείρησης, επανεξετάζονται οι ανάγκες εκπαίδευσης;
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	1.3 ΚΑΝΟΝΕΣ ΟΡΘΗΣ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗΣ ΠΡΑΚΤΙΚΗΣ

	Υπάρχουν τεκμηριωμένοι κανόνες ορθής βιομηχανικής πρακτικής;
	
	
	
	

	Εφαρμόζονται κανόνες ορθής βιομηχανικής πρακτικής, π.χ. συμπεριφορά προσωπικού μεταξύ διαφορετικής επικινδυνότητας περιοχών (π.χ. καθαρή – ακάθαρτη περιοχή), τρόπος αποθήκευσης προϊόντων και πρώτων υλών, διαδικασίες φόρτωσης προϊόντων, κτλ. 
	
	
	
	

	Υπάρχει σύστημα ελέγχου της εφαρμογής των κανόνων ορθής βιομηχανικής πρακτικής, π.χ. επίβλεψη από προϊστάμενο;
	
	
	
	

	Τεκμηριώνονται διορθωτικές ενέργειες σε περιπτώσεις που έχει προκύψει ανάγκη;
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	1.4 ΚΑΘΑΡΙΟΤΗΤΑ - ΑΠΟΛΥΜΑΝΣΗ

	Υπάρχει ένα πρόγραμμα καθαριότητας που να περιλαμβάνει επαρκείς πληροφορίες, π.χ. περιοχή, μέθοδος καθαρισμού, χρησιμοποιούμενο χημικό, συγκέντρωση χημικού;
	
	
	
	

	Το πρόγραμμα καθαρισμού περιλαμβάνει το σύνολο των εγκαταστάσεων, εξοπλισμού και μέσων της εταιρίας (παραλαβή, παραγωγικοί χώροι, αποθηκευτικοί χώροι, φορτώσεις, εξωτερικοί χώροι, βοηθητικοί χώροι προσωπικού, τουαλέτες, μεταφορικά μέσα κτλ);
	
	
	
	

	Υπάρχουν δελτία ασφάλειας (MSDS) για τα χρησιμοποιούμενα υλικά;
	
	
	
	

	Τα χρησιμοποιούμενα υλικά είναι ασφαλισμένα με πρόσβαση μόνο σε εξουσιοδοτημένο προσωπικό;
	
	
	
	

	Τεκμηριώνεται η εφαρμογή του προγράμματος καθαριότητας;
	
	
	
	

	Υπάρχουν διαδικασίες επιβεβαίωσης για την εφαρμογή του προγράμματος καθαριότητας, π.χ. οπτικοί έλεγχου, swab tests, ATP tests, λουμινόμετρο, λαμβάνοντας υπόψη και τυχόν νομοθετικές απαιτήσεις, π.χ. ελέγχους επιφανειών;
	
	
	
	

	Η συχνότητα και οι επιλεγμένες μέθοδοι επιβεβαίωσης του προγράμματος καθαριότητας κρίνονται ικανοποιητικά λαμβάνοντας υπόψη την δραστηριότητα της εταιρίας;
	
	
	
	

	Περιγράφονται διορθωτικές ενέργειες σε περιπτώσεις μη ικανοποιητικής εφαρμογής του προγράμματος καθαριότητας;
	
	
	
	

	Τεκμηριώνονται διορθωτικές ενέργειες σε περιπτώσεις που έχει προκύψει ανάγκη;
	
	
	
	

	Το εμπλεκόμενο με την καθαριότητα προσωπικό έχει λάβει σχετική εκπαίδευση;
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	1.5 ΜΥΟΚΤΟΝΙΑ - ΑΠΕΝΤΟΜΩΣΗ

	Υπάρχει εγκατεστημένο ένα πρόγραμμα μυοκτονίας – απεντόμωσης;
	
	
	
	

	Στην περίπτωση εξωτερικού συνεργάτη, υπάρχει υπογεγραμμένο συμβόλαιο μεταξύ των δύο μερών; Ο εξωτερικός συνεργάτης, διαθέτει άδεια από την αρμόδια κρατική αρχή;
	
	
	
	

	Στην περίπτωση προγράμματος αυτοελέγχου της εταιρίας, το εμπλεκόμενο προσωπικό έχει λάβει σχετική εκπαίδευση και κρίνεται επαρκή;
	
	
	
	

	Είναι εγκεκριμένα τα σκευάσματα;
	
	
	
	

	Η συχνότητα εφαρμογών είναι τεκμηριωμένη; Κρίνεται ικανοποιητική λαμβάνοντας υπόψη, το ιστορικό της εταιρίας, την περιοχή της εγκατάστασης και τις εμπλεκόμενες δραστηριότητες;
	
	
	
	

	Υπάρχει κάτοψη που να περιλαμβάνει τις παγίδες ελέγχου και δολωματικών σταθμών τρωκτικών και εντόμων;
	
	
	
	

	Η τοποθέτηση παγίδων – δολωματικών σταθμών τρωκτικών και εντομοπαγίδων κρίνεται ικανοποιητική και εξασφαλίζει επαρκή έλεγχο των εγκαταστάσεων;
	
	
	
	

	Υπάρχει τεκμηρίωση παρακολούθησης του προγράμματος μυοκτονίας – απεντόμωσης;
	
	
	
	

	Τεκμηριώνονται διορθωτικές ενέργειες σε περιπτώσεις που έχει προκύψει ανάγκη;
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	1.6 ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ - ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΥ

	Ο χρησιμοποιούμενος εξοπλισμός ικανοποιεί τις απαιτήσεις ορθής υγιεινής και ορθής βιομηχανικής πρακτικής;
	
	
	
	

	Υπάρχει ένα πρόγραμμα προληπτικής συντήρησης του εξοπλισμού (είδος εξοπλισμού, είδος συντήρησης, συχνότητα εφαρμογής);
	
	
	
	

	Υπάρχει τεκμηρίωση συντηρήσεων σύμφωνα με το πρόγραμμα προληπτικής συντήρησης;
	
	
	
	

	Τεκμηριώνονται βλάβες εκτός των προληπτικών συντηρήσεων;
	
	
	
	

	Το εμπλεκόμενο με τις συντηρήσεις προσωπικό, είναι επαρκώς εκπαιδευμένο;
	
	
	
	

	Λαμβάνονται προληπτικά μέτρα για αποφυγή επιμολύνσεων κατά τη διάρκεια συντηρήσεων όταν αυτές λαμβάνουν χώρα σε χρόνο λειτουργίας της επιχείρησης;
	
	
	
	

	Τεκμηριώνονται διορθωτικές ενέργειες σε περιπτώσεις που έχει προκύψει ανάγκη;
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	1.7 ΔΙΑΚΡΙΒΩΣΗ ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΥ

	Έχει αναγνωριστεί ο μετρητικός εξοπλισμός που χρησιμοποιεί η εταιρία για μετρήσεις κρίσιμες για την ασφάλεια και τη συμμόρφωση των παραγόμενων προϊόντων, π.χ. θερμόμετρα, στοιχεία ψύξης – κατάψυξης, αποστειρωτήρες,  στοιχεία μεταφορικών μέσων, ζυγοί, μανόμετρα, phμετρο κτλ.;
	
	
	
	

	Έχει οριστεί η συχνότητα διακρίβωσης ή βαθμονόμησης του εξοπλισμού;
	
	
	
	

	Υπάρχουν πιστοποιητικά διακρίβωσης για το σύνολο του μετρητικού εξοπλισμού;
	
	
	
	

	Στην περίπτωση εσωτερικής βαθμονόμησης, υπάρχουν πιστοποιητικά διακρίβωσης για τον εξοπλισμό που χρησιμοποιείται ως μάρτυρας (standard equipment);
	
	
	
	

	Στην περίπτωση εσωτερικής βαθμονόμησης, υπάρχει διαδικασία που να περιγράφει την μέθοδο που θα ακολουθηθεί, π.χ. αριθμός μετρήσεων, περιοχή μέτρησης, αποδεκτά όρια απόκλισης κτλ.;
	
	
	
	

	Υπάρχει τεκμηρίωση για τις μετρήσεις εσωτερικής βαθμονόμησης;
	
	
	
	

	Τεκμηριώνονται διορθωτικές ενέργειες σε περιπτώσεις που έχει προκύψει ανάγκη;
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	1.8 ΥΠΟΔΟΧΗ ΚΑΙ ΟΡΘΗ ΜΕΤΑΧΕΙΡΙΣΗ ΖΩΩΝ

	Τηρούνται διαδικασίες για έλεγχο των πληροφοριών για την Τροφική Αλυσίδα (Υπεύθυνη Δήλωση Παραγωγού);
	
	
	
	

	Τηρούνται διαδικασίες για έλεγχο πιστοποιητικών, διαβατηρίων, μητρώα κτηνοτρόφων;
	
	
	
	

	Τηρούνται διαδικασίες για έλεγχο του επιπέδου καθαριότητας των ζώων;
	
	
	
	

	Τηρούνται διαδικασίες για έλεγχο της υγείας των ζώων;
	
	
	
	

	Τηρούνται διαδικασίες για την καθαριότητα των ζώων;
	
	
	
	

	Πραγματοποιείται έλεγχος των αδειών καταλληλότητας των μέσων μεταφοράς; 
	
	
	
	

	Πραγματοποιείται έλεγχος  στα οχήματα του τρόπου μεταφοράς των ζώων;
	
	
	
	

	Πραγματοποιείται παρατήρηση του τρόπου χειρισμού των ζώων;
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	1.9 ΙΧΝΗΛΑΣΙΜΟΤΗΤΑ - ANAΚΛΗΣΗ

	Εφαρμόζεται διαδικασία ιχνηλασιμότητας;
	
	
	
	

	Επιτυγχάνεται ταυτοποίηση των ζώων (έλεγχος ενωτίων και συνοδευτικών εγγράφων) κατά την παραλαβή;
	
	
	
	

	Υπάρχει καταγραφή  και δυνατότητα σύνδεσης  ζώου με την εκμετάλλευση ;
	
	
	
	

	Επιτυγχάνεται  μετάδοση της πληροφορίας στα επόμενα στάδια;
	
	
	
	

	Υπάρχει σύστημα καταγραφής και δυνατότητα σύνδεσης του προϊόντος έως τον τελικό παραλήπτη (κατάστημα λιανικής πώλησης – σφαγείου - ζώου – εκμετάλλευσης; 
	
	
	
	

	Επιτυγχάνεται η ταυτοποίηση των δερμάτων, των κεφαλών, των άκρων και των κεράτων;
	
	
	
	

	Επιτυγχάνεται η ταυτοποίηση των σπλάχνων με σφάγιο και ζώο ή εκτροφή;
	
	
	
	

	Διαπιστώθηκε τήρηση της διαδικασίας ιχνηλασιμότητας σε όλα τα στάδια κατά τον έλεγχο; 
	
	
	
	

	Σε περίπτωση ανάκλησης, υπάρχει διαδικασία που να εξασφαλίζει ότι πελάτες, εμπλεκόμενοι προμηθευτές – παραγωγοί και τελικός καταναλωτής (όταν κριθεί αναγκαίο), ενημερώνονται άμεσα; 
	
	
	
	

	Υπάρχει αρχείο με στοιχεία προμηθευτών/παραγωγών, πελατών και αρμόδιων αρχών, εύκολα προσβάσιμο από υπεύθυνο άτομο της επιχείρησης, το οποίο θα χρησιμοποιηθεί σε περίπτωση ανάκλησης; 
	
	
	
	

	Έχουν οριστεί υπεύθυνοι εφαρμογής διαδικασίας ανάκλησης;
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	1.10 ΧΕΙΡΙΣΜΟΣ  Ζ.Υ.Π - ΑΠΟΒΛΗΤΩΝ

	Υπάρχουν διαδικασίες για τον χειρισμό των ζωικών υποπροιόντων και των αποβλήτων;
	
	
	
	

	Συλλέγονται, σημαίνονται ανά κατηγορία και απομακρύνονται έγκαιρα σύμφωνα με τον Κανονισμό 1069/2009 τα Ζ.Υ.Π από τους χώρους παραγωγής ώστε να εξαλείφεται ο κίνδυνος επιμόλυνσης; Συμβαίνει το ίδιο με τα απόβλητα;
	
	
	
	

	Οι εφαρμοζόμενες διαδικασίες, συμμορφώνονται σε σχέση με τις απαιτήσεις του Κανονισμού 1069/2009 και τυχόν λοιπές νομοθετικές απαιτήσεις, π.χ. κατηγοριοποίηση Ζ.Υ.Π και περαιτέρω χειρισμός τους (π.χ. μεταποίηση, καύση, υγειονομική ταφή);
	
	
	
	

	Υπάρχουν αποδεικτικά στοιχεία που να αποδεικνύουν την εφαρμογή των νομοθετικών απαιτήσεων σε σχέση με τα Ζ.Υ.Π. - απόβλητα, π.χ. εμπορικό έγγραφο, παραστατικά απομάκρυνσης, συμφωνητικά με εξωτερικούς συνεργάτες, αναλύσεις βιολογικού καθαρισμού κτλ.;
	
	
	
	

	Υπάρχουν διαδικασίες για τον έλεγχο της λειτουργίας (καταγραφικό και βαθμονόμηση) του αποτεφρωτήρα από τον ιδιοκτήτη και από επίσημο κτηνίατρο;
	
	
	
	

	Ύπαρξη αρχείου ημερήσιας  καταγραφής  παραγόμενων ΖΥΠ 
	
	
	
	

	Ύπαρξη αρχείου μητρώου αποστολών
	
	
	
	

	Ύπαρξη αρχείου εμπορικών εγγράφων 
	
	
	
	

	Υπάρχουν σε λειτουργία συστήματα και διαδικασίες για τον προσδιορισμό της ταυτότητας των υπευθύνων επιχειρήσεων στους οποίους τα αποστέλλουν
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	1.11 NΕΡΟ

	Το χρησιμοποιούμενο νερό τηρεί τις προδιαγραφές της νομοθεσίας σε σχέση με τη χρήση του στη βιομηχανία τροφίμων;
	
	
	
	

	Υπάρχει πρόνοια που να διασφαλίζει την απρόσκοπτη παροχή νερού κατά την διάρκεια που η επιχείρηση λειτουργεί; Σε διαφορετική περίπτωση, υπάρχει τεκμηρίωση που να περιγράφει την ακολουθούμενη διαδικασία;
	
	
	
	

	Στην περίπτωση νερού προερχόμενο από δίκτυο πόλης, υπάρχουν αναλύσεις που να αποδεικνύουν την καταλληλότητά του;
	
	
	
	

	Στην περίπτωση γεώτρησης, υπάρχουν αναλύσεις που να αποδεικνύουν την καταλληλότητά του; 
	
	
	
	

	Στην περίπτωση γεώτρησης, υπάρχει σύστημα χλωρίωσης του νερού ή άλλη μέθοδός απολύμανσής του, π.χ. λάμπα UV, αντίστροφη όσμωση, συνδυασμός των παραπάνω. Υπάρχουν αποδεικτικά στοιχεία λειτουργίας του συστήματος απολύμανσης του νερού, π.χ. μετρήσεις ελεύθερου χλωρίου, τεκμηρίωση λειτουργίας και αλλαγής λάμπας UV κτλ.;
	
	
	
	

	Σχεδιάγραμμα σημείων υδροδοσίας
	
	
	
	

	Το μη πόσιμο νερό έχει χωριστό δίκτυο παροχής με ειδική σήμανση
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :


	2. HACCP

	2.1 ΓΕΝΙΚΕΣ ΑΠΑΙΤΗΣΕΙΣ

	Υπάρχει εγκατεστημένη μια μελέτη HACCP;
	
	
	
	

	Υπάρχει ένα εγχειρίδιο HACCP ή ένα εγχειρίδιο ασφάλειας - ποιότητας;
	
	
	
	

	Υπάρχει τεκμηριωμένη πολιτική ασφάλειας της επιχείρησης;
	
	
	
	

	Έχει οριστεί πεδίο εφαρμογής της εγκατεστημένης μελέτης HACCP που να περιλαμβάνει τις δραστηριότητες της εταιρίας και τα εμπλεκόμενα προϊόντα;
	
	
	
	

	Υπάρχουν προϊόντα, υπηρεσίες ή δραστηριότητες, τα οποία δεν περιλαμβάνονται στο πεδίο εφαρμογής της επιχείρησης; Ποια είναι αυτά;
	
	
	
	

	Παρέχονται επαρκείς πόροι και μέσα για την τήρηση του συστήματος ασφάλειας των τροφίμων;
	
	
	
	

	2.2 ΟΜΑΔΑ HACCP

	Έχει οριστεί  ομάδα  HACCP; Από ποια μέλη αποτελείται;
	
	
	
	

	Έχει οριστεί υπεύθυνος της ομάδας ασφάλειας τροφίμων HACCP; Έχει ο υπεύθυνος της ομάδας HACCP την απαραίτητη εκπαίδευση και εμπειρία προκειμένου να ανταποκριθεί στα καθήκοντά του;
	
	
	
	

	Τα μέλη της ομάδας HACCP είναι επαρκώς εκπαιδευμένα; Υπάρχουν αποδεικτικά στοιχεία εκπαίδευσης;
	
	
	
	

	2.3 ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ

	Υπάρχουν περιγραφές πρώτων υλών, βοηθητικών υλών και προϊόντων (συμπεριλαμβανομένων και των υλικών συσκευασίας), που να παρέχουν επαρκείς πληροφορίες, π.χ. ονομασία προϊόντος, διάρκεια ζωής, τρόποι συντήρησης, μικροβιολογικά – φυσικοχημικά χαρακτηριστικά, αναμενόμενη χρήση;
	
	
	
	

	2.4 ΔΙΑΓΡΑΜΜΑ ΡΟΗΣ
	
	
	
	

	Υπάρχει διάγραμμα/τα ροής που να περιγράφει τα στάδια παραγωγικών διαδικασιών της εταιρίας;
	
	
	
	

	Τα διαγράμματα ροής περιλαμβάνουν εισερχόμενα και εξερχόμενα υλικά, π.χ. πρώτες ύλες, συσκευαστικά υλικά, νερό, υποπροϊόντα και παραπροϊόντα;
	
	
	
	

	2.5 ΑΝΑΛΥΣΗ ΕΠΙΚΙΝΔΥΝΟΤΗΤΑΣ
	
	
	
	

	Έχει γίνει ανάλυση επικινδυνότητας που να περιλαμβάνει όλους τους λογικά αναμενόμενα κινδύνους (μικροβιολογικούς – χημικούς – φυσικούς) που εμπλέκονται στα στάδια των παραγωγικών διαδικασιών;
	
	
	
	

	Έχουν αξιολογηθεί οι κίνδυνοι ως προς την σημαντικότητά τους λαμβάνοντας υπόψη την πιθανότητα εμφάνισής τους και την σοβαρότητα επίπτωσής τους στην δημόσια υγεία;
	
	
	
	

	Έχουν εγκατασταθεί προληπτικά μέτρα ελέγχου για όλους τους αναγνωρισμένους κινδύνους;
	
	
	
	

	Έχει χρησιμοποιηθεί μια επιστημονικά τεκμηριωμένη μέθοδος προκειμένου να αναγνωριστούν τα κρίσιμα σημεία ελέγχου, π.χ. Codex Alimentarious – δέντρο αποφάσεων τεσσάρων ερωτήσεων;
	
	
	
	

	2.6 ΚΡΙΣΙΜΑ ΣΗΜΕΙΑ ΕΛΕΓΧΟΥ – ΣΧΕΔΙΟ HACCP

	Έχουν οριστεί κρίσιμα όρια για όλα τα κρίσιμα σημεία ελέγχου που να διασφαλίζουν την ασφάλεια των παραγόμενων προϊόντων;
	
	
	
	

	Έχουν οριστεί διορθωτικές ενέργειες που να περιγράφουν τα μέτρα που λαμβάνει η εταιρία όταν κρίσιμα σημεία ελέγχου βρεθούν εκτός ορίων; 
	
	
	
	

	Υπάρχει πρόνοια για τα προϊόντα που έχουν παραχθεί όσο τα κρίσιμα σημεία ελέγχου βρισκόταν εκτός ορίων;
	
	
	
	

	Έχει οριστεί μέθοδος τεκμηρίωσης για τα κρίσιμα σημεία ελέγχου δηλ. υπευθυνότητα – μέθοδος/περιοχή - συχνότητα τεκμηρίωσης (ποιος – που - πότε);
	
	
	
	

	Η συχνότητα τεκμηρίωσης των κρίσιμων σημείων ελέγχου εξασφαλίζει ότι αυτό/ά βρίσκεται υπό έλεγχο καθ’ όλη την παραγωγική διαδικασία;
	
	
	
	

	Τεκμηριώνονται διορθωτικές ενέργειες σε περιπτώσεις που έχει προκύψει ανάγκη;
	
	
	
	

	2.7 EΠΙΒΕΒΑΙΩΣΗ ΜΕΛΕΤΗΣ HACCP

	Υπάρχουν διαδικασίες επιβεβαίωσης εφαρμογής της εφαρμοζόμενης μελέτης HACCP, π.χ. εσωτερικές επιθεωρήσεις – αναλύσεις προϊόντων κτλ. ;
	
	
	
	

	Τηρείται αρχείο μεθόδων επιβεβαίωσης της μελέτης HACCP, π.χ. αρχείο εσωτερικών επιθεωρήσεων, φάκελος αναλύσεων;
	
	
	
	

	Υπάρχει εγκεκριμένο πρόγραμμα αναλύσεων;
	
	
	
	

	Το πρόγραμμα αναλύσεων, καλύπτει τελικά προϊόντα, χρησιμοποιούμενο νερό και πρώτες ύλες;
	
	
	
	

	Το πρόγραμμα αναλύσεων, λαμβάνει υπόψη του το ιστορικό της επιχείρησης, και νομοθετικές απαιτήσεις; 
	
	
	
	

	Υπάρχει διαδικασία ανασκόπησης του προγράμματος αναλύσεων λαμβάνοντας υπόψη τα αποτελέσματα των ελέγχων;
	
	
	
	

	Το χρησιμοποιούμενο εργαστήριο είναι διαπιστευμένο;
	
	
	
	

	Σε περιπτώσεις ύπαρξης εργαστηρίου της επιχείρησης, υπάρχουν αναλύσεις επιβεβαίωσης αποτελεσμάτων με εξωτερικό εργαστήριο ή συμμετοχή σε διεργαστηριακό πρόγραμμα αναλύσεων;
	
	
	
	

	Σε περιπτώσεις ύπαρξης εργαστηρίου της επιχείρησης, είναι αυτό απομονωμένο; Λαμβάνονται μέτρα αποφυγής διασταυρούμενης επιμόλυνσης, π.χ. διαφορετικό σύστημα απορροής  υδάτων, αποστείρωση τριβλίων πριν την απομάκρυνσή τους κτλ.;
	
	
	
	

	2.8 ΤΗΡΗΣΗ ΑΡΧΕΙΩΝ

	Τηρούνται αρχεία που να αποδεικνύουν την εφαρμογή της μελέτης HACCP; 
	
	
	
	

	Η περίοδος τήρησης των αρχείων, συμβαδίζει με τυχόν νομοθετικές απαιτήσεις και καλύπτουν σε κάθε περίπτωση το χρόνο διάρκειας ζωής των παραγόμενων προϊόντων;
	
	
	
	

	Τα αρχεία είναι επαρκώς ενημερωμένα;
	
	
	
	

	2.9 ΑΝΑΣΚΟΠΗΣΗ ΜΕΛΕΤΗΣ HACCP

	Έχουν οριστεί συχνότητα και λόγοι ανασκόπησης της εφαρμοζόμενης μελέτης ΗΑCCP;
	
	
	
	

	Έχουν παραστεί αιτίες ανασκόπησης της εφαρμοζόμενης μελέτης;
	
	
	
	

	Σχόλια - Παρατηρήσεις :



	
	3. ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ ΕΠΙΘΕΩΡΗΣΗΣ – ΠΛΑΝΟ ΔΙΟΡΘΩΤΙΚΩΝ ΕΝΕΡΓΕΙΩΝ 

	ΑΡ.
	ΜΗ ΣΥΜΜΟΡΦΩΣΕΙΣ
	Προτεινόμενη διορθωτική ενέργεια από την επιχείρηση
	Υπευθυνότητα και χρονοδιάγραμμα υλοποίησης
	Έγκριση πλάνου διορθωτικών ενεργειών
	Επιβεβαίωση ολοκλήρωσης διορθ. ενέργειας

	1
	
	
	
	Ημερομηνία: 

	Ημερομηνία:

	
	
	
	
	Υπογραφή:
	Υπογραφή:

	2
	
	
	
	Ημερομηνία: 

	Ημερομηνία:

	
	
	
	
	Υπογραφή:
	Υπογραφή:

	3
	
	
	
	Ημερομηνία: 

	Ημερομηνία:

	
	
	
	
	Υπογραφή:
	Υπογραφή:

	4
	
	
	
	Ημερομηνία: 

	Ημερομηνία:

	
	
	
	
	Υπογραφή:
	Υπογραφή:

	5
	
	
	
	Ημερομηνία: 

	Ημερομηνία:

	
	
	
	
	Υπογραφή:
	Υπογραφή:

	6
	
	
	
	Ημερομηνία: 

	Ημερομηνία:

	
	
	
	
	Υπογραφή:
	Υπογραφή:

	7
	
	
	
	Ημερομηνία: 
	Ημερομηνία:


	
	
	
	
	Υπογραφή:
	Υπογραφή:

	8
	
	
	
	Ημερομηνία:

 
	Ημερομηνία:

	
	
	
	
	Υπογραφή:
	Υπογραφή:

	9
	
	
	
	Ημερομηνία: 

	Ημερομηνία:

	
	
	
	
	Υπογραφή:

	Υπογραφή:

	10
	
	
	
	Ημερομηνία: 

	Ημερομηνία:

	
	
	
	
	Υπογραφή:
	Υπογραφή:


	ΠΑΡΑΤΗΡΗΣΕΙΣ

	Οδηγίες συμπλήρωσης

	α. Συστήνεται η τεκμηρίωση σχολίων στην σχετική στήλη, βασισμένα σε αντικειμενικές αποδείξεις προερχόμενες από τον γραπτό λόγο της επιχείρησης, παρατήρηση κατά τη διάρκεια του ελέγχου ή πληροφορία προερχόμενη από το προσωπικό της επιχείρησης.  

	β. Τα αποτελέσματα επιθεώρησης κοινοποιούνται στην επιθεωρούμενη επιχείρηση κατά την ημέρα ελέγχου. Η επιχείρηση έχει την ευθύνη τεκμηρίωσης πρότασης πλάνου διορθωτικών ενεργειών το οποίο θα περιλαμβάνει εκτός της διορθωτικής ενέργειας στην οποία προτίθεται να προβεί, υπευθυνότητα και χρονοδιάγραμμα υλοποίησης. 
Η αρμόδια αρχή έχει την ευθύνη: 

i) της έγκρισης του πλάνου διορθωτικών ενεργειών (η οποία μπορεί να δοθεί ακόμη και την ημέρα ελέγχου) και 

ii)της επιβεβαίωσης υλοποίησης των διορθωτικών ενεργειών αφού αυτές έχουν ολοκληρωθεί. 

Η επιβεβαίωση υλοποίησης των διορθωτικών ενεργειών πραγματοποιείται με επιτόπιο έλεγχο, είναι όμως δυνατό να πραγματοποιηθεί και χωρίς επιτόπιο έλεγχο, π.χ. με φωτογραφικό υλικό, με αποστολή εκ μέρους της επιχείρησης τεκμηρίωσης μιας διαδικασίας, ενός εντύπου, ενός παραστατικού αγοράς κτλ.  


Ημερομηνία Επανελέγχου:…………………………………………………………………………………….
Υπογραφή (ες) Κτηνιάτρου (ων): 1.                                            2.                                             

Υπογραφή (ες) του υπευθύνου ή του εκπροσώπου της επιχείρησης :
Ημερομηνία Ελέγχου:








Επιθεωρητής (ές) Κτηνίατροι:
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